Feiern und Sein
auf der
Wolzenalp




Zu jeder Jahreszeit

Frihling und Sommer

Zmorge-Buffet und Zmorge-Brett
Muttertagsbrunch

Buurebrunch und Feier zum 1. August
erfrischende hausgemachte Drinks
detailverliebte und vielféltige Coupes & Desserts
leichte Salatvariationen

knusprige R&stfi-Varianten

Familienmeni

Herbst

Zmorge-Buffet und Zmorge-Brett
Drinks und Getréinke von erfrischend bis wérmend
Wildspeisen aus heimischer Jagd
herbstliche Suppen und Desserts
Metzgete-Buffet

Familienmeni

Winter

Fondue in dreierlei Varianten
Chlaustag

hausgemachte warmende Getrénke
herzhafte und séttigende Speisen
Familienmeni

Die saisonale Kiiche
verdient unsere Auf-
merksamkeit. lokale
Produkte sind unsere
Selbstverstandlichkeit.

Hausgemachte Back

waren, Getrdnke und
Gerichte sind Aus-
druck unseres
Herzbluts.




Zu jedem Anlass

Infrastruktur
Bis 100 Sitzpl&tze im Innenbereich
Terrasse mit bis zu 120 Sitzplatzen
Stehapéro im Innen- oder Aussenbereich
Art der Bestuhlung nach Wunsch
Geschlossene Gesellschaft

jederzeit ausserhalb der Offnungszeiten

wdhrend der Offnungszeiten nach Absprache
Bildschirm fur Présentationen
Parkplétze vor dem Haus

im Sommer jederzeit

im Winter nach Absprache

ideal fur

Hochzeit

Firmenanlass

Familienfest

Geburtstag, Taufe, Konfirmation
Hauptversammlung
Weihnachtsessen

aufregendes Extra
Gruppenpauschale fir Sesselbahn
auch ausserhalb der Befriebszeiten



|

Zum Apéro

Preise pro Flasche /Krug bzw.
als Apéro pro Person inkl. MwSt

alkoholfreie Getrénke

Mineral mit/ohne Kohlensdure 1.51 10.5
Orangenjus 11 10.5
hausgemachtes Holdershorley 1l 28
alkoholhaltige Getrénke

Weisswein Féchy oder Chardonnay 5dl 19
Tubli-Wy Riesling-Silvaner lieblich 5dl 21
Oise Rosé Ostschweiz 5dl 22
hausgemachtes Holdershorley 1l 28
Santis Kristall 3.3dl 5
Appenzeller Bier Lager oder Quéllfrisch naturtriib 5dl o)
Most M&hl triib oder klar 5dl 6

kastliche Happli

Teilauswahl méglich
Melone mit Rohschinken
Rauchlachs mit Toast und Butter
Rauchlachsmousse
lauwarme Zucchini-Chnoblibrétli
Eiercanapé
lauwarme Datteln mit Speck umwickelt
einheimische Késehdppchen
Tomaten-Mozzarella-Basilikumspiessli
Blatterteiggebdick
Gemisedip
warme Chaschiechli
Tortillas oder Sommerrollen
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Zur Vorspeise

hausgemachte Suppen
Fladlisuppe
saisonale Suppe, Gemisesuppe klar oder cremig

Salate

Blattsalat

Blattsalat mit Bloderchés
gemischter Salat

Vorspeisenbrettli
kalte und warme Speisen nach Wahl

Kurbiscrémestuppli mit Rahm

butirige gerdstete Kirbiskernmischung

bunter saisonaler Blaftsalat an hausgemachter Sauce

mariniertes, gebratenes Auberginenrslichen gefullt mit
Toggenburger Frischkase

Toggenburger Mostbréckli

Preise pro Person
inkl. MwSt.



Zum Hauptgang

Fur Ihren besonderen Anlass gehen wir gerne auf
individuelle Wiinsche ein. Wir gestalten unsere Preise
fair nach Aufwand und Vorbereitung. Scheuen Sie
sich nicht, lhre Traume zu verwirklichen.

Herzsticke

Siedwurst mit Chashomli und Apfelmus 20.5

Schweinsrahmschnitzel 28

Wolzensteak tberbacken mit Schinken, Tomate und Kése 29

Schweins-Cordon-bleu Toggenburger Art 30
mit Mostbréckli und Toggenburger Lust

Schweinshalsbraten an Biersauce 29

Schweinscarrébraten an Rahmsauce 3]

hausgemachter Hackbraten an Rotwein-Krautersauce 30

Toggenburger Kalbsgeschnetzeltes vom Hof Klsster, 36
Familie Rutz, Nesslau, mit Apfelwirfeli und Baumnuss

Kalbsrahmschnitzel 39

grilliertes Lammnierstick mit Mandelkrauterkruste 43
an Orangenblitensauce

Zitronen-Pouletschenkel ohne Knochen mariniert 21
an Mirin-Sojasauce

Safrannudeln mit Gewirzbutter und mariniertem, 24

grilliertem Halloumi

Beilagen

Nudeln

Kartoffelstock, Kartoffelgratin
Pommes frites, Kroketten, Rosti
Reis, Risotfto

Couscous

hausgemachte Spétzli
Gemisebouquet

Preise pro Person inkl. MwSt
Weiss gedeck und Nachservice
auf Wunsch (je CHF 5 pro Person).




/um Dessert

hausgemachte Verlockungen

frischer Fruchtsalat

Schwarzwéldertorte

Quarktorte

Schlorzifladen

Schlorzifladen mit Vanilleglace und Rahm
Streusselkuchen

Schoggimousse weiss oder dunkel

Himbeertraum

verschiedene Parfaits

Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanillegloce
Heidelbeerzunne mit Brésmeli und Vanilleglace
diverse Torten

Dessertbrettli
nach Wahl von fruchtig bis knusprig

inkl. MwSt.

Preise pro Person



Brunch

Erwachsene
Kind ab 5
pro Altersjahr

Brote
hausgemachter Zopf und diverse Brote
Gipfeli und Brotchen

Aufstriche

Butter oder Alpbutter nach Verfigbarkeit

hausgemachte Konfitiren und Aufstriche, Wacholderlatwerge
Toggenburger Bienenhonig

Warmes

Butterrssti, gebratener Speck

Spiegelei, Dreiminutenei

Ruhrei und Omelette mit Peperoni, Lauch, Pilzen frisch zubereitet am Buffet
Pancakes mit Ahornsirup, Zimtzucker, Nutella frisch zubereitet am Buffet

Herzhaftes
regionale Fleischauswahl mit Aufschnitt, Salami, Trockenfleisch
regionale Kaseauswahl, Alpkdse nach Verfugbarkeit

gefillte Eier auf Salatbouquet
Gemisedip

Susses, Fruchtiges und Luftiges
Birchermiesli, Cerealien
Frichte und Dérrfrichte
hausgemachter Schlorzifladen
Fruchtwdhen, Streusselkuchen
Zitronenkichlein

Nuss- und Mandelgipfel

Getrénke
Kaffee, Tee, Ovo und Schoggi warm & kalt
Orangen- und Fruchtsaft, Stssmost
Milch, Bananenmilch, laktosefreie Milch
Wasser

32
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ab 20 Personen Buffet, andernfalls am Tisch auf

dem Brett serviert. Preise pro Person inkl. MwSt.




Buffet mit Grillfleisch und Salat

-

- Erwachsene ab 16
Jugendlich 7 bis 15
% Kind 3 bis 6
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Fleischauswabhl

von lokalen Culinarium-Produzenten

Rind

Schwein

Poulet

Hamburgerli und Cevapcici

Warste (Bratwirstli, Blutwiirstli, Alpsteinschiblig,
Sennenwiirstli mit K&se)

Beilagen

Pommes frites, Baked Potatoes

Salate nach Saison mit italienischer und franzésischer
Sauce, Vinaigrette und Gewiirzen

hausgemachte Saucen und Krauterbutter

Gemisespiessli

ab 18 Personen. Auf Wunsch kann die Fleischauswahl

37
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erweitert werden. Preise pro Person & discrétion inkl. MwSt.



Grill-Spiessli mit Salatbuffet

i

Fleischauswahl zum Zusammenstellen

von lokalen Culinarium-Produzenten
Rind
Schwein
Poulet
Speck
Wiirstchen

Beilagen
Pommes frites, Baked Potatoes
Salate nach Saison vom Buffet mit italienischer
und franzésischer Sauce, Vinaigrette und Gewiirzen
Gemise und Friichte
hausgemachte Saucen und Krauterbutter

Erwachsene ab 16
Jugendlich 10 bis 15
Kind 6 bis @

39
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erweitert werden. Preise pro Person & discréfion inkl. MwSt.

ab 10 Personen. Auf Wunsch kann die Fleischauswahl



Dessert vom Buffet

hausgemachte Kuchen und Torten
Schlorzifladen

Streusselkuchen

Zitronencake getréinkt

saisonale Kuchen und Torten nach Wunsch
Guetzli kreiert nach Wunsch

Cremes

Himbeertréumli im Becherli

Tiramisu klein portioniert

Mousse au Chocolat weiss, dunkel, fruchtig
Sussmostcreme

Mangokreation geschichtet im Becherli
Heidelbeerzunne mit Honigbrotecken

Sisses und Fruchtiges
Kaiserschmarrn
Fruchtsalat

Glace nach Wahl
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Auf Wiedersehen

Bergrestaurant Wolzenalp
+41 /1 994 11 81
restaurant@wolzenalp.ch
wolzenalp.ch

Offnungszeiten
taglich bei gutem Wetter
Frahjahr 10-16
ab 1. Mai 9-17
im Winter 9-16
Details auf der Website

© Wolzenalp AG, 2024



